Formules du Jour

(Du mercredi au vendredi, le midi uniqguement)
Hors jours fériés

% Plat unique 1400 €
< Entrée et plat ou plat et dessert 16.00 €
< Entrée, plat et dessert 18.00 €

Menu Enfant 12.00 €

Plat et Dessert du moment

Menu Végétarien 30.00 €

Mille-feuille de betteraves rouges
et fromage frais aux herbes, crudités
Ou
Velouté de légumes du moment,
creme frdiche et crolitons dorés
XXkkkkx
CEuf cocotte aux légumes du marché,
et pommes de terre du moment
Xxkkkx
Coupe de glace deux boules avec ou sans chantilly
Ou
Carpaccio d'ananas, sorbet noix de coco,
sirop au rhum et zestes de citron vert

Menu du Terroir 30.00 €

Assortiment de charcuteries et crudités
*xkkkx*kx

Téte de veau aux deux sauces, pommes de terre vapeur,

ceufs durs, oignons et cdpres
xkkkx

Tarte du moment, accompagné de sa boule de glace
Ou
Coupe de glace deux boules avec ou sans chantilly

Prix nets, service compris Tableau des allergénes disponible sur demande



Menu du Marché
39.00 €

Terrine de campagne, de notre Boucher Nicolas BIER,
accompagné de crudités
Ou
Traditionnelle salade vosgienne :
lardons grillés, creme frdiche, ceufs durs et crolitons dorés
Ou
Salade de chevre :
feuilleté de rocamadour au miel, lardons grillés
et pommes Granny Smith sautées au vinaigre de cidre

Xk % Xk kk

Bavette grillée a I'échalote
Ou
Supréme de volaille grillé et roti,
sauce a la creme et champignons
Ou
Filet de truite aux amandes
sauce a I'aneth

XXk kkx

Assortiment de fromages, salade verte
(Supplément 5 €)

XXk kkx

Ile flottante maison,
créme anglaise aux gousses de vanille et sauce caramel
Ou
Tarte du moment,
accompagné de sa boule de glace
Ou
Coupe de glace deux boules avec ou sans chantilly

Prix nets, service compris Tableau des allergénes disponible sur demande



Menu Gourmand
54.00 €

Foie gras de canard mi-cuit Maison,
chutney d'oignons rouges et gelée au porto

Ou

Assiette de saumon fumé maison, cdpres et oighons rouges,

avocat, cocktail de crevettes et supréme de pamplemousse
Ou

Escalopes de foie gras poélées,
pommes caramélisées et flambées au Calvados

XXk kxx

Filet de sandre réti sur lit d'épinard,
sauce aux écrevisses
Ou
Osso bucco de veau mijoté a la milanaise
Ou
Filet de canette grillé,
sauce a l'orange

Xk kkx

Assortiment de fromages affinés, salade verte
(Supplément 5 €)

Xk kkx

Dessert au choix a la carte

Prix nets, service compris Tableau des allergénes disponible sur demande



